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Laboratori

del gusto

Alla festa, abbinati ai
vini in degustazione
verranno proposti piat-
tl tipicl regionali, la cui
riscoperta ¢ affidata
alla condotta di Udine
di Slow Food attraverso
“Laboratori del gusto”
incentrati sulla trota, il
prosciutto San Danie-
le, 1 formaggi di malga
dell’associazione malghe-
si, gli oli. Novita di que-
sta edizione il lancio del
disciplinare della “Ri-
bolla brut”, che verra
trattato da Slow Food in

Il Piccolo Nazionale Speciali

Quotidiano

un convegno il 2 giugno,
un tema di grande at-
tualita visto il crescente
ricorso alla spumantiz-
zazione di questo viti-
gno autoctono. Accanto
al concorso principale
dedicato ai vini prose-
guira l'ormai consoli-
dato concorso dell’olio
“El Bon Vueli” e rela-
tive degustazioni, con
la partecipazione del
Dipartimento Scienze
degli Alimenti dell’Uni-
versita di Udine, il tutto
con il prezioso contribu-
to di idee ed esperienze
dell’Ersa Fvg.
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