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BORSADISTUDIO PER UN LAUREATO

Un master sul caffe

La Fondazione CRTrieste
mette a disposizione di uno
studente residente a Trieste
una borsa di studio che con-
sentira di partecipare, nell'
anno accademico 2010-2011,
al Master Universitario di Se-
condo livello in Economia e
Scienza del Caffe aperto ai
laureati quinquiennali in
economia, ingegneria, scien-
ze, agraria e discipline affini
provenienti da tutto il mon-
do. Il corso si svolgera in lin-
gua inglese e avra durata an-
nuale.

Si tratta di un percorso for-
mativo innovativo in ambito
europeo per modalita e aper-
tura internazionale, organiz-
zato da un gruppo di partner
di eccellenza nell’area della
formazione quali 1'Universi-
ta di Trieste, I'Universita di
Udine, la Fondazione Erne-
sto Illy, 1'Universita del caf-
fe, la Sissa, il Consorzio di
Biomedicina Molecolare e il
Distretto del caffe di Trie-
ste. Collaboreranno inoltre
con il master, sia per la di-
dattica che per la selezione

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

degli studenti, i partner in-
ternazionali della Fondazio-
ne Ernesto Illy, tra i quali
I’Universita di San Paolo del
Brasile e il Coffee Board del-
I'India.

Non € un caso che il ma-
ster si svolga a Trieste, la cit-
ta che gia racchiude al suo
interno l’'intera filiera pro-
duttiva del caffé e la Fonda-
zione CRTrieste, da sempre
attenta all'educazione, istru-
zione e formazione dei giova-
ni, attraverso questo inter-
vento intende favorire la for-
mazione di figure specializ-
zate nel settore del caffe sul
nostro territorio.

Per candidarsi alla borsa
di studio della Fondazione
CRTrieste e sufficiente in-
viare entro il 31 maggio 2010
il proprio curriculum vitae
con una lettera di presenta-
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zione ed una motivazionale
all'indirizzo email info@fon-
dazioneilly.org. Qualsiasi ul-
teriore informazione e dispo-
nibile sul sito www.fondazio-
neilly.org.

Il master, che si svolgera
nell'azienda illycaffe, si pro-
pone di offrire una prepara-
zione approfondita e multidi-
sciplinare ai laureati interes-
sati a lavorare nel mondo
del caffe e piu in generale
nel settore agro-alimentare.
La proposta didattica ab-
braccia l'intera filiera pro-
duttiva del caffé e si svilup-
pa su tre aree: economico-ge-
stionale, biologico-agronomi-
ca e tecnologica, in cui 'ele-
mento unificante € la ricer-
ca della qualita in tutte le fa-
si del processo produttivo e
della commercializzazione
del prodotto.
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