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Mediolriuli

Il Molino Moras, gestito dalla
Famiglia Moras dal 1905 con
una tradizione che si tramanda
da sei generazioni, sara aperto
oggi a quanti desiderano visi-
tarlo e avvicinarsi al mondo
della macinazione, del grano e
della farina.

L’obiettivo principale
dell’evento € quello di far com-
prendere e riscoprire piena-
mente I'arte del mugnaio e il
valore della farina, troppo spes-
so sottovalutata nonostante sia
un elemento fondamentale
dell’alimentazione e della dieta
mediterranea. La serata sara
anche 'occasione per riscopri-

TRIVIGNANO

Il mulino Moras
apre le porte

ai visitatori

re la gioia di riunirsi e stare
insieme, cosi come facevano i
contadini di un tempo, proprio
in occasione della mietitura.
L’altro obiettivo & quello di
raccogliere fondi per il Dottora-
to di ricerca in Medicina che
I’azienda sostiene in collabora-
zione con I'Universita degli Stu-
di di Udine. Il menu della cena
contadina sara ispirato a quello
“originario”. Prosciutto cotto

nel pane, salumi e formaggi
locali, accompagnati da pane
genuino a lievitazione naturale
prodotto da panifici locali che
utilizzano le farine Molino Mo-
ras. Grazie alla collaborazione

dell’Associazione  Culturale
“Clauiano Mosaics and More”
verranno organizzate (17.30,
18.30 e 19.30) passeggiate gui-
date a uno dei borghi medievali
piu belli d'Ttalia, Clauiano.

MUGNAIO

L'arte del fare
farinaillustrata a
quanti vogliono
conoscerla
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