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di Carlo T.Parmegiani

osa cambia con la tra-
. sformazione del Di-
g stretto industriale
dellalimentare di San Da-
niele in Asdi? Lo spiega il
" neo-eletto presidente del-
I'Asdi e Sindaco di San Da-
niele, Gino Marco Pascolini.
“Il primo effetto — afferma
Pascolini ~ & che si passa
da distretto alimentare a
- distretto agro-alimentare.
Ad essere coinvolta & tutta
 la filiera che parte dall'agri-
coltura e arriva al prodot-
to finito alimentare. In sin-
! tesi anche l'agricoltura po-
tra entrare nel progetto di
sviluppo del territorio. An-
che i prodotti agricoli po-
tranno e dovranno raggiun-
gere quel livello di eccellen-
za gia raggiunto dalle
| nostre produzioni alimen-
tari. Non vogliamo, insom-
ma. che le aree agricole sia-
no “aree di risulta” rispet-
| to alle aree dedicate
| all’edilizia abitativa e in-
dustriale, ma che possano
completamente inserirsi
nell'ambito del progetto del
| Parco alimentare di San
Daniele”.
Al fine di implementare
la realizzazione del Parco
| alimentare, i responsabili
' dell’Asdi stanno cercando
+ di coinvolgere tutti gli ope-
ratori. “Una delle iniziative
— spiega Pascolini — & quel-
la legata alla certificazione
| ambientale Emas (Eco ma-
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Circa cento aziende operano nei diversi settori del Parco agroalimentare
producendo prosciutto, trota, marzapane, prodotti caseari e da forno

nagment and audit scheme).
A tal fine, con il contributo
del programma europeo Li-
fe ambiente, & nato il pro-
getto Vento (acronimo in-
glese corrispondente a
“strumenti volontari per il
miglioramento ambientale
continuo di un distretto”)
che mette a disposizione
tutti gli strumenti necessa-

ri, che hanno poi anche il
costo maggiore, per fornire
la metodologia base a quel-
le aziende che hanno inte-
resse ad aderire alla certi-
ficazione dei propri prodot-

ti”. La strada lungo la
certificazione &, perd, anco-
ra lunga. Su circa cento
aziende operanti nei diver-
si settori dell’alimentare
(Prosciutto, prodotti casea-
1, prodotti da forno, trota,
marzapane e via dicendo)
solo tre prosciuttifici, fino-
ra, hanno ottenuto la certi-
ficazione.

“In effetti — chiarisce il
presidente — per alcune
aziende, soprattutto le pia
piccole, la strada verso la
certificazione & piuttosto fa-
ticosa. Per questo motivo

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

abbiamo creato la ‘carta del-
la qualita ambientale’, che
prevede una serie di disci-
plinari che devono essere
nspettatl dai soggetti ade-
renti”.

Coloro che aderiranno al-
la ‘carta della qualita’ sa-
ranno pubblicizzati all'in
terno del materiale divul-
gativo e nei siti internet
dell’Asdi.

“Ci si potrebbe chiedere —
sostiene Gino Marco Pasco-
lini — per quale motivo le
aziende dovrebbero certifi-
carsi? La risposta & che pro-
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Intemsta a Gmo Marco Pascohm presuiente dell’Asdi agroalnnentare ch San Daniele

Il distretto della qualita

Obiettivo primario della neo eletta societa consortile la certificazione dei prodotti

prio attraverso la certifica-
zione si potra arrivare al
principale valore aggiunto
del Distretto. quello di po-
ter affermare di essere nu-
sciti a realizzare un Distret-
to di qualita totale’ che pos-
sa via via coinvolgere non
solo le aziende operanti nei
settori agricolo e alimenta-
re, ma anche quelle di tutti
gli altri settori, per fare del
“Parco” un esempio unico di
qualita della vita, che pos-
sa avera anche una grande
attrattivita turisitica”.

Su questi obiettivi il pre-
sidente Pascolini intende la-
vorare nei corso del suo
mandato insieme a tuttii
soggetti coinvolti ovvero i
sei comuni di Coseano, Di-
gnano, Fagagna, Ragogna,
Rive d’Arcanc e San Danie-
le del Friuli, la Cciaa di Udi-
ne, la Comunita Collinare
del Friuli, la Provincia di
Udine, ’Associazione del
commercio, del turismo e
dei serviz1 della provincia
di Udine, 'Associazione In-
dustriali di Udine, 'Api d1
Udine, la Cna provinciale
di Udine, la Confedarazio-
ne italiana agricoltori della
provincia di Udine, il Con-
sorzio del prosciutto di San
Daniele e quello per la tu-
tela del formaggio Monta-
sio, la Federazione provin-
ciale Coldiretti di Udine,
Friuli Innovazione, I'Tstitu-
to Nord-Est qualita e 'Unio-
ne artigiani piccole medie
imprese.
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