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Il "soreli"splende
in tutto il mondo
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"Soreli" da

parte dell'università di Udi-
ne sono state diverse per
l'Unione Europea e il resto
del mondo. Nell'VE, 'infatti,
le licenze del "Soreli" sono
state cedute assegnando i
diritti di moltiplicazione non
in esclusiva a consorzi di pro-
duttori e vivaisti.
«Questa formula.cche for-

se non è la più remunerati-
va per l'Ateneo - spiega Raf-
faele 'Iestolin, ideatore con
Guido Cipriani della nuova
varietà di frutto -, è stata
scelta per dare un'importan-
te opportunità agli operato-
riitaliapi ed europei del set-
to:rerimasti esclusi dai Con-
sorzi che gestiscono le pri-
me va.rietà di kiwi giallo ar-
rivate sul mercato. La scel-
ta adottata dall'Ateneo di

Udine è dunque in linea
con il ruolo di servizio pub-
blico che ha l'università»
Il "Soreli" è stato otte-

nuto a partire da incroci
eseguiti nel 1997, seguiti
da successivi cinque anni
di selezione presso
l'Azienda agraria univer-
sitaria ."Servadei"e due
anni di valutazione in di-
verse località italiane. Tra
le principali caratteristi-
che del frutto, l'aspetto at-
traente, le qualità organo-
lettiche e i tempi di matu-
razione. Il Soreli, infatti,
può essere raccolto. tra la
fine di settembre e i primi
di ottobre, in largo antici-
po sulla maggior parte del-
le varietà sia a polpa ver-
de che a polpa gialla.
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