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Cultura alimentare per i giovani

Iniziativa promossa dalla Comunita montana della Carnia

TOLMEZZO. Diffondere
la conoscenza delle produ-
zioni tipichelocali edeivalo-
ri nutrizionali di alcuni pro-
dotti attraverso lezioni in
classe, laboratori del gusto,
e visite alle aziende agrico-
le. E’ questo il filo rosso che
lega tutte le iniziative di "La
cultura alimentare in Car-
nia'", il progetto pilota, della
durata di tre anni, promosso
dalla Comunita montanadel-
la Carnia e rivolto alle scuo-
le primarie del territorio.

Nata dalla sinergia tra gli
operatori di CarniaMusei e
l'ufficio agricoltura dell’en-
te,I'iniziativa didattica ha vi-

sto, quest’anno, la partecipa-
zione di oltre ottanta alunni,
appartenenti a tutte le classi
delle scuole primarie di Cer-
civento e Treppo Carnico e
alle classi seconde della
scuola secondaria di primo
grado di Villa Santina.

«Il progetto - spiega I'as-
sessore alla cultura e al-
Iistruzione della Comunita
montana della Carnia, Mari-
no Corti - prevede 'analisi
della frutticultura, della fi-
liera del latte e della filiera
della carne presenti sul terri-
torio carnico attraverso le-
zioni teoriche tenute da
esperiti del settore, laborato-
rididattici darealizzare nel-
le scuole e diverse visite
pressole aziende del territo-
rio».

Perapprofondire ulterior-
mente i temi trattati, inoltre,
alcune classi hanno visitato,
nel mese di maggio, il "cam-

L’assessore della
Comunita Marino Corti
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po-catalogo" realizzato a
Enemonzo dalla Comunita
montana in collaborazione
con I'Universita degli Studi
di Udine, in modo da avvici-
nare gli alunni alle realta
produttive del territorio e ai
metodi di produzione e lavo-
razione.
«Leattivitarealizzate que-
st’anno - chiarisce Luciano
Mazzolini, assessore all’agri-
coltura, artigianato e assi-
stenza dell’ente sovracomu-
nale - hanno permesso agli
alunni coinvolti di imparare
a conoscere le specie frutti-
cole locali, in particolar mo-
do mele, pere e susine, e di

assaggiare le varieta piu co-
muni coltivate in Carnia. Si
tratta di modo nuovo per av-
vicinare le giovani genera-
zioni alle produzioni agro-
alimentari delterritorio car-
nico, un patrimonio che puo
esserevalorizzato anche gra-
zie ad iniziative come que-
sta, che coinvolgono ancheil
settoredella cultura edeltu-
rismo».

Dunquela Comunita mon-
tana della Carnia promuove
la cultura alimentare e, co-
me detto, il progetto ha coin-
volto, questanno, oltre 80
alunnidelle scuole del terri-
torio.

Taglio basso



