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SAN DANIELE. Domani e venerdì si
svolgerà il convegno "Qualità e sicurezza
nella filiera del prosciutto" che rientra
nel progetto "Innovazione e ottimizzazio-
ne nella filiera del prosciutto crudo tipi-
co".L’incontrohaloscopodipresentarei
risultatidiuncomplessostudio svoltoda
otto unità di ricerca di tre dipartimenti
dell’UniversitàdiUdine,incollaborazio-
ne con il Consorzio del prosciutto di San
Daniele e l’Istituto Nord Est Qualità sul-
la filiera suinicola Dop italiana. La filie-
rasuinicolaitalianadestinataalleprodu-
zioni Dop interessa in misura rilevante
anche la produzione tipica regionale di
qualità, come quella del prosciutto di
San Daniele (5400 allevamenti ricono-
sciuti in 10 regioni delcentro nord Italia,
140macellie30produttori),ealtreprodu-
zioniindustrialieartigianali cheoffrono
un’immagine di prestigio del Friuli a li-
vello nazionale e internazionale.

Ilprogetto"Innovazione"siproponedi
sviluppare un’attività di ricerca applica-
ta, volta ad acquisire nuove conoscenze
per rispondere alle esigenze dell’intera
filiera produttiva del prosciutto. L’attivi-
tà di ricerca è indirizzata a rafforzare la
competitività del sistema produttivo ter-
ritoriale,attraversoilmiglioramentocon-
tinuo, nell’utilizzo della tecnologia e del-
l’innovazione,nellastrutturadeisitipro-
duttivi, nella formazione delle risorse
umane, nella gestione dell’impatto am-
bientale.IlprogettoèfinanziatodallaRe-
gione nell’ambito dell’articolo 11 della
Legge regionale 11 del 2003 - Disciplina
generale in materia di innovazione, con
il co-finanziamento del Consorzio di San
Daniele e dell’Università di Udine.

Il convegno, insieme all’attivazione
del portale www.prosciuttoandscience.
org,èilprimoappuntamentoperladivul-
gazione dei risultati della prima fase del
progetto, che ha durata triennale, ed è
occasione per un confronto con altri ri-
cercatori, professionisti e operatori del
comparto produttivo, con l’augurio che
possa trasformarsi in un appuntamento
abituale,capacediconcorrerealprogres-
so tecnico ed economico dell’industria
del prosciutto tipico e della filiera agro-
industriale.

Al termine della due giorni di conve-
gno ci sarà una Tavola Rotonda con l’as-
sessore Enzo Marsilio e i rappresentanti
delle Organizzazioni professionali Agri-
cole, dell’Associazione allevatori del
Fvg, del Consorzio e dell’Istituto Nord
Est Qualità per discutere le prospettive
della suinicoltura. Tema del dibattito la
situazionevenutasiacreareinquestime-
sieladiscussionediunprogettodifattibi-
litàabrevemediotermineincuivengano
stabiliti nuovi ruoli, azioni e tempi per
tutto ciò che è riconducibile alla traccia-
bilità del prodotto e degli animali. (r.s.)
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