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2 I Primo piano ILPICCOLO S$ABATO 23 MAGGIO 2015

REGIZNE AUTONZMA
FRIVLI VENEZIA GIULA

ersax

Agenzia regionale per lo sviluppo rurale

presenta:

La Valorizzazione dei Prodotti Tipici del Friuli Venezia Giulia

SABATO 23 MAGGIO DOMENICA 24 MAGGIO

ore 10,00 ore 11.30

PROCESSO DI LAVORAZIONE DEL LATTE
PER LA PRODUZIONE BREVE CORSO DI APPROCCIO AL VINO

DEL FORMAGGIO E DELLA RICOTTA Come degustare il vino

Dimestrazione didattica a cura dei tecnici di ERSA FVG in collaborazione con UAIS - Associazione Italiana
Sommelier del Friuli Venezia Giulia

ore 1100 (partecipazione gratuita fino ad esaurimento posti)

FORMAGGIO MONTASIO DI MALGA E PIANURA ore17.00

SOLO DI PEZZATA ROSSA ITALIANA LA CARNE DI PEZZATA ROSSA ITALIANA &

CRITA, Universita degli Studi di Udine, Ass. Allevatori FYG,
Ass. Naz. Allevatori di Pezzata Rossa llaliana e alcuni caseifici TROTA DEL FRIULI VENEZIA GIULIA
regionali CRITA, Universita degli Studi di Udine,
Ass, Naz. Allevatori di Pezzata Rossa Italiana e alcuni
ore 18.30 allevatori di trota della regione
FILIERA DELLA BIRRA ARTIGIANALE

DEL FRIUL! VENEZIA GIULIA

CRITA, Universita degli Studi di Udine,
Azienda sperimentale A Servadei

Peso: 18%

Il presente documento € ad uso esclusivo del committente.
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