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Ricercandl'ambito del progetto Firb sul controllo quditae sicurezza
dimentare.

Nicolo Doss, dd Dipartimento di scienze degli dimenti dell’Ateneo di Udine,
findigade premio internazionde” Dropsens’

Grazied suo lavoro di ricercasullasicurezzadimentare cheriguardala
messaapunto di nuovi digpogtivi anditici coinvalti nel controllo della
Scurezzadimentare, ambientale e biomedica caratterizzati da basso costo,
riduzione di inquinanti, semplicitadi utilizzo e massme prestazioni, Nicolo
Dosg, ricercatore dd Dipartimento di scienze degli dimenti dell'Universita

di Udine, & stato sdlezionato frai trefindisti del premio internazionae
“Dropsens’ (Dropsens). Degtinato a migliori lavori di ricerca gpplicatand
campo dell'dettroandid in grado di contribuire alo sviluppo di idee
innovative immediatamente trasferibili a settori di interesse, le premiazioni

S terranno ddl'11 a 15 giugnoaMamé in Svezia

Universtadi Udine, Nicolo Doss elascurezzadimentare

Il lavoro di Nicolo Doss s € sviluppato ndll'ambito del progetto Futuroin
ricerca— Firb 2013 intitolato sviluppo di metodi e dispositivi anditici,
innovativi e sostenibili, per il controllo dellaquditae sScurezza

adimentare, coordinato dal'universitadi Modena e Reggio Emilia. Scopo della
ricercadi Doss e laredizzazione di rivelaori eettrochimici —che sono

parte integrante dei Sstemi di andis dellascurezzadimentare - codtituiti
dadispostivi miniaturizzati (Iab on chip) capaci di effettuare tuttele
operazioni necessarie a rapido monitoraggio del campionein esame, redlizzati
con materiali abasso costo e dal basso impatto ambientae.

A differenzadel tradizionaleimpiego di attrezzature sofisticate che producono
notevoli quantitadi scarti, «i nuovi rivelatori —spiegaNicolo Doss -
sfruttano, infatti, la carta, materiale economico e biodegradabile, e sstemi

di scrittura codtituiti damatite abase di grafite appositamente assemblate. |
vantaggi riguardano: la portabilita e utilizzo in campo, I'accel erazione del

tempi di andig, I'abbattimento dei codti legeti dl'utilizzo di devate

quantitadi reagenti edi strumentazione sofidticata, lariduzionede prodotti

di scarto».

In questo modo, laricercadi Doss sullasicurezzadimentare consentirala
messa a punto di Sstemi che possono essere utilizzati anche da personae non
specidizzato ein aree dove |'accesso a strumentazioni sofisticate e limitato,

e cheriducono notevolmentei costi di fabbricazione, I'utilizzo di solventi e

di dtre sostanze inquinanti. L'efficienzade digpositivi “ paper-based”,
contenenti questo tipo di rilevatori dettrochimici (pencil-drawn), é Satagia
verificatain gpplicazioni per I'andis di compodti di interesse dimentare,
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qudi additivi dimentari (coloranti), conservanti (acido ascorbico) e composti
aulfidrilia.
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