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Taglio bassoRitaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Risorse della Carnia
UDINE. Dopo un triennio di intenso

lavoro, si avvia a conclusione il progetto
“Conser-va”, coordinato dalla Confede-
razioneitalianaagricoltoridiUdineede-
dicato alla valorizzazione e conservazio-
nedipianteautoctonecoltivateesponta-
nee della zona transfrontaliera. E lo fa,
sabato 27 settembre, con un convegno
che avrà inizio alle 16,30, in località Pie-
ria, nell’auditorium comunale di Prato
Carnico.Trattandosidiunacollaborazio-
neItalia-Austria,all’internodelprogetto
Interreg IIIA, al tavolo dei relatori si al-
terneranno esperti friulani e carinziani.
La prima relazione, infatti, “Frutticoltu-
ra estiva in Carnia”, sarà presentata da

KatharinaDi-
nant, dell’Isti-
tuto speri-
mentale ca-
rinziano per
la frutticoltu-
ra di St. An-
dra. Fabiano
Miceli,delDi-
partimento di
scienze agra-
rie e ambien-
tali dell’Uni-
versitàdiUdi-
ne, interverrà
invece su
“Coltivare fa-
gioli locali
per conserva-
relabiodiver-
sitàeperinte-
grare il reddi-
to nelle valli
alpine”. A se-
guire, Sabri-
na Tonutti,
del Diparti-

mentoeconomiasocietàeterritoriosem-
pre dell’ateneo friulano, illustrerà “Orti
egiardinisitidellamemoria:perunarac-
coltasistematicadisaperi locali”chesa-
ràpureoggettodiunapubblicazionespe-
cifica. L’ultimo intervento tecnico sarà
di Carla Da Porto, del dipartimento di
scienze degli alimenti dell’Università di
Udine, con il titolo: “Le piante officinali
inCarnia,unarisorsaperlosviluppodel-
l’agroalimentare”.Untematoccatospes-
sodurantetuttoilpercorsodirealizzazio-
nedelprogettochehaportatoanchealla
creazione di vari distillati originali e ca-
ratteristici, uno per ogni vallata. L’idea
su cui si lavora, infatti, è anche quella
relativa alla costruzione di un percorso
turisticomontanochesisviluppiattorno
alle cosiddette “vie dello spirito”.

IL CONVEGNO


