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BreveRitaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

È nato il pane «tipicamente
friulano», realizzato, con il
coordinamento dell’Università
di Udine, con prodotti locali
certificati dalla semina fino alla
tavola. L’iniziativa è coordinata
da Legacoop regionale. Il pane
friulano, prodotto da grano te-
nero e a lievitazione naturale, è
stato presentato a Udine dai
partner della filiera costituita
tra gli altri da Consorzio agra-
rio del Friuli-Venezia Giulia per
la produzione, Grandi molini i-

taliani per la macinazione,
Cooperative agricole per la
panificazione, Coop consu-
matori per la distribuzione.

� PANE
Ora c’è quello tipico friulano
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