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Ripercorrere il percorso nel
quale la birra ebbe un ruoclo
importante nella cucina friu-
lana e verificare anche quale
futuro possa avere.

Questo I'obiettivo del con-
vegno “Dal campo al bocca-
le:labirraritornain Friuli” in
programma per questo po-
meriggio alle 16 a palazzo
Belgrado organizzato in col-
laborazione tra Provincia di
Udine, delegazione di Udine
dell’Accademia della Cucina
e Ateneo friulano.

«Nella nostra regione -
spiega 'assessore Leonardo
Barberio che sara presente

INCONTRO IN PROVINCIA

Il ritorno della birra in Friuli

Vertice acche con I’Accademia della cucina e I’'Universita

ai lavori - , la nascita di mi-
crobirrifici artigianali con
produzioni di nicchia pre-
miate a livello internaziona-
le, sta portando alla riscoper-
ta e alla valorizzazione di
una produzione in cui la no-
stra terra gia eccelleva agli
inizi del secolo scorson.

Ecco quindi I'idea di un
confronto su questo prodot-
to che pud rappresentare
una nuova opportunita eco-
nomica per il mondo
dell’agricoltura, sia perI'atti-
vita di coltivazione diorzo da
birra in Friuli sia peri proces-
si di trasformazione dell’or-

zo in malto e del malto in bir-
ra.

«Cid & possibile - aggiunge
I’assessore Barberio - anche
alla luce del fatto che legisla-
tivamente, da pochi anni, la
birra & stata riconosciuta
quale prodotto agricolo qua-
lora ottenuta da orzo coltiva-
to dalle singole aziende.
Un’ottima occasione dun-
que per una nuova filiera
agricola in Friuli». Una filiera
agricola che pud sicuramen-
te rappresentare anche un
nuovo impulso per una eco-
nomia eco-sostenibile.
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