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Taglio bassoRitaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

TOLMEZZO.Lamontagna
friulana avrà il suo “Amaro
della Carnia”. A proporlo è
l’Università di Udine che lo
ha tratto dall’antica tradizio-
ne popolare, frutto di un’arti-
colata sperimentazione ese-
guita da un gruppo di ricerca
del dipartimento di Scienze
degli alimenti dell’ateneo
friulano. L’amaro, che sarà
presentato oggi alle 16.30 a
Udine nella sala Convegni
della Camera di Commercio
di Udine, in Piazza Venerio,
nell’ambito di Friuli Doc con
lapartecipazionedi Domeni-
co Molfetta, studioso della
cultura e delle tradizioni po-
polari della Carnia, è uno dei
risultati del progetto di ricer-
ca "Tecnologie e processi in-
novativi nella trasformazio-
nedipianteofficinaliautocto-
ne della zona montana del
Friuli Venezia Giulia per lo
sviluppodiprodottinelsetto-
realimentareezootecnico"fi-
nanziato da Legge regionale
11/2003. Durante la presenta-
zione saranno spiegati il no-
me e le caratteristiche del
nuovoliquorechesuccessiva-
mente si potrà pure degusta-
re in loco.

Un nuovo ed ulteriore
esempio delle possibilità,
economiche, di lavoro che si
possono trarre nei territorio
montani valorizzando l’am-
biente favorendone i settori
del turismo e dell’agroali-
mentare. L’amaro al momen-
to non è commercializzato,
ma ben presto sarà esplicata
una campagna di promozio-
ne che prevederà pure un di-
sciplinare di produzione per
latuteladell’originegeografi-
ca delle materie prime e del
luogo di produzione.

Oggi a Friuli Doc
sarà presentato

l’Amaro della Carnia


