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Giovedì alle 15.30, a palazzo Belgrado, in piazza Pa-
triarcato 3, a Udine, la Provincia di Udine, l’Accademia
Italiana della cucina (Delegazione di Udine) e l’Univer-
sità di Udine organizzano un convegno dal titolo Le glo-
balizzazioni nella storia: esempi di sana contaminazione
enogastronomica.

Dopoaver effettuato unconvegno su Gastronomiadei
prodotti tipici e tradizionali, l’Accademia italiana della
cucina e l’Università di Udine hanno ritenuto utile e
doveroso approfondire anche il tema dell’irreversibile
processo di globalizzazione, che, in seguito all’abbatti-
mentodelle barriere coinvolgente persone, cose e idee,
potrebbedeterminare anche lascomparsa dimolti pro-
dotti tipici e tradizionali, che caratterizzano la nostra
cucina regionale. Il tema è molto sentito in quanto il
processo di globalizzazione economica spesso causa ti-
mori non del tutto fondati. In un passato non lontanissi-
mo,leremoreneiconfrontidell’introduzionedellapata-
ta, del pomodoro e del mais
nella nostra alimentazione si
sono dimostrate poco lungi-
mirantie,pertanto,sideveaf-
frontareilproblemadellaglo-
balizzazione in modo più se-
renoeobiettivo.Lapauradel
nuovo e del forestiero, se fos-
seprevalsasullagrandeaper-
tura mentale di pochi “auda-
ci”,avrebbeimpeditodisfrut-
tareprodottiessenzialiperla
nostragastronomiaedigusta-
re cibi dei quali ora non riu-
sciremmo a privarci.

L’alimentazione di un po-
poloèinfluenzatadagliavvenimentistoriciedèeviden-
tea tuttiche in ognicampo,ovunque cisianostateaper-
tureall’innovazione,irisultatihannodimostratolavali-
dità di queste scelte. Tuttavia è doveroso adoperarsi af-
finchènelprocessodiglobalizzazionenonprevalgasolo
l’aspettocommercialeeaffinchèmolteproduzioniloca-
lidipregiononvenganofraudolentementecontraffatte.

A tale proposito il professor Giovanni Ballarini e il
dottorPaoloPetroni,rispettivamenepresidenteediret-
toregeneraledell’Accademiaitalianadellacucina,han-
noscrittoIlfalsointavola-unamistificazionedaconosce-
ree contrastare, interessantissima indaginesullo svolgi-
mentodellericettedeiprincipalipiattidellacucinaita-
liana, ma anche sulle imitazioni e le falsificazioni di
molti nostri prodotti nazionali.

Loscenarioèmoltocomplessoeirelatoriesporranno
le loro idee su quanto di negativo può provocare uno
scambiodiprodottialimentarinonregolamentatoecon-
trollato, ma anche sui tanti lati positivi che derivano
dalle buone conoscenze reciproche.
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