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Kiwi “Soreli” al congresso di Faenza:
polpa gialla vanto dell'ateneo friulano

UDINE. L'Universita di Udine e il
kiwi “Soreli”, prima varieta italiana a
polpa gialla selezionata dall’ateneo
friulano, sono tra i protagonisti del VII
Congresso internazionale sul Kiwifru-
it, che si tiene fino al 17 settembre a
Faenza. Al “Soreli”, infatti,daieri e de-
dicato uno stand nello spazio espositi-
vodel congresso, del cui co-
mitato scientifico fa parte
Raffaele Testolin, docente
della facolta di agraria del-
I’ateneo friulano, con altri
quattordici studiosi prove-
nienti da Italia, Nuova Ze-
landa, Cina, Canada, Gre-
cia, Cile, Francia, Portogal-
lo, Giappone e Corea. La
presenzadell’Universitadi
Udineedel “Soreli” aFaen-
za «rappresenta - spiega Testolin, co-
stitutore della nuova varieta assieme a
Guido Cipriani — un’eccellente oppor-
tunita sia per presentare alla comuni-
ta scientifica internazionale il frutto
prodotto nel nostro ateneo, sia per di-
scutere attivita e idee in questo campo
diricerca». Nell’'ambito del congresso,
organizzato dall’International society
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forhorticultural science e dall'Univer-
sita di Bologna, sono presenti con lavo-
ri scientifici Raffaele Testolin, geneti-
sta, Giannina Vizzotto, esperta di fisio-
logia delle piante da frutto, e Guido Ci-
priani, genetistamolecolare, ricercato-
re dell’ateneo di Udine e da qualche
mesedirettore dell'Istituto di frutticol-
tura del Consiglio per la ri-
cerca e la sperimentazione
in agricoltura di Roma. Le
licenze delkiwi “Soreli” so-
no state concesse a 14 vivai-
sti che lo diffonderanno in
Europa e aBiogold Interna-
tional che lo fara conosce-
re nel resto del mondo. Da
questi contratti 'ateneo si
attende un importante ri-
torno economico che, tra
I'altro, costituira linfa vitale perla pro-
secuzione dell’attivita dei ricercatori
udinesi in questo campo. Il kiwi “Sore-
li” si caratterizza per I'aspetto attraen-
te della polpa, le qualita organoletti-
che e i tempi di maturazione. Il kiwi
dell’Universita di Udine, infatti, puo
essere raccolto tra la fine di settembre
e i primi di ottobre, in largo anticipo.
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