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Un corso per i sommelier della birra

1l dipartimento di Scienze de-
ghi alimend dell'universith di
Udine omganizza la terza edizio-
ne del "Corso di degustazione
persommelier della birma™. De-
stinato a tutti coloro che Inten-

dono approfondire i temi lega-
tiall’ mmrs.l sensoriale e alla de-

gustazione della birra, il corso,

coordinato da Stefano Buiatti,
docente di Tecnologia delln
birra dell'ateneo di Udine, si
svolgeri a Udine - presso il po-
lo scientifico dell’atenco - dal
23 al 25 novembre. Le iscrizio-
ni devono pervenire entro lu-
nedi 19 novembre. informazio-
ni su modalith e quota di iscri-
zione, programma dettagliato
delle lezioni e delle prove prati-

che sono disponibili contattan-
do l'indirizzo e-mall cerevisia®
uniud.it o il numero 380
2412937,

Le lezioni saranno tenute da
espert del settore e spazieran-
no dalla filiera di produzione
della birra ai principi di analisi
sensoriale. Sarmanno approfon-
diti | temid degli stili birrai, an-
che con degustazioni finalizza-
1e  all'apprezzamento  delle
:l;uxlna sensoriali di tipologie

verse di birra, e verrl spiega-
10 come riconoscere i principa-
li difetti delle birre. Attraverso
esercizi saranno affinate le ca-
pacith degustative, Infine, sard
affrontato il tema di grande in-
teresse attualitd relativo all’ab-
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binamento della birm coni -
biele sibill combinazioni
capadi di esaltame vicendevol-
mente le caratteristiche orga-
nolettiche. L'universita di Udi-
m:?:s‘:ﬁlmla primain Italia a do-
tarsi di un impianto sperimen-
tale per la produzione della bir-
ra che, soltre a costituire un
clemento fondamentale per la
ricerca ¢ la didattica - spiega
Stefano Buiatti -, & anche un
valido strumento messo a di-
sposizione di tuttl | potenziali
utenti interessati a eventuali
prove di produziones, Daanni,
dunque, I'Universita di Udine
offre una fica formazione
in ambito birraio, sia nell’am-
bito del corso di laurea in
Scienze e tecnologie alimenta-
ri, dove & attivo I'insegnamen-
10 dedicato alla Tecnologia del-
la birra, sia attraverso corsi
apertiatutti gliinteressati, trai
qu:dlﬂcmw tecnico-gestiona-
imprenditori della birra
carso (i degustazione per
sommelu:r della birrz. 1l grup-
po di ricerca sulla birra svolge,
inoltre, una serie di analisi di
labaoratorio volte al miglior
mentoeal controllo qualith del
prodottofinito,
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