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Taglio medioRitaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Sviluppare un modello
matematico in grado di pre-
vedereintempirapidilavita
commerciale dei surgelati,
con l’intento di garantire al
consumatore prodotti sicuri
edi elevataqualità. È questo
l’obiettivo del progetto di ri-
cerca al quale sta lavorando
il team del dipartimento di
Scienze degli alimenti del-
l’UniversitàdiUdinecoordi-
nato da Maria Cristina Nico-
li.

Ilprogetto,giàinfaseavan-
zata, rientra nell’accordo di
collaborazione tra il diparti-
mentoeilCentreofexcellen-
ce of assembled foods della
multinazionale Unilever di
Cisterna di Latina, che si oc-
cupa di ricerca e sviluppo
nel settore di piatti pronti,
alimenti surgelati e refrige-
rati per le aziende Unilever
nel mondo. Il sistema messo
a punto dall’équipe udinese
«consente di stabilire con
precisione – spiega Nicoli,
docente di Tecnologie ali-
mentari - l’effettiva durata
del prodotto surgelato. In
particolare, il modello mate-
matico consentirà all’azien-
da di monitorare con rigore
ilcomportamentodeiprodot-

tidurantetuttalaloroperma-
nenzanelbancofrigo.Isurge-
lati – prosegue Nicoli - sono
sistemidistraordinariacom-
plessitàdalpuntodivistachi-
mico e chimico-fisico, per i
quali è fondamentale preve-
dere il comportamento du-
rante tutte le fasi di distribu-
zione e conservazione».

«Lacollaborazione conle
imprese–commentadapar-
te sua il rettore Cristiana
Compagno – è uno dei punti
di forza dell’università di
Udine.Ilfattocheunamulti-
nazionale come Unilever si
avvalga delle competenze
scientifiche del nostro ate-
neoèunaprestigiosaconfer-

ma della qualità della no-
stra ricerca e del nostro si-
stema di trasferimento di
tecnologie e conoscenze al
sistema economico e im-
prenditoriale». Dalla colla-
borazione con Unilever so-
no anche nate interessanti
iniziative didattiche rivolte
aglistudentidiScienzeetec-
nologiealimentari«chehan-
noavutolapossibilità–spie-
gaNicoli-diseguiresemina-
ri tenuti da manager della
multinazionaleesvolgereti-
rocini e work experience in
aziende e centri di ricerca
del gruppo Unilever».

Surgelati sicuri e di qualità
accordo Università-Unilever

Maria Cristina Nicoli e la sede del dipartimento
di Scienze degli alimenti dell’Università di Udine
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