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Un brillante risultato dall’avvio del corso di specializzazione in viticoltura ed enologia
Raggiunto un accordo di collaborazione con il Consorzio Doc Colli orientali del Friuli

Miglior Sauvignon d’Italia
Da Cividale il primo fra i 30 Istituti agrari

Grazie a questo successo il
prossimoannosaràl’istitutoci-
vidalese a ospitare il prestigio-
so concorso, naturalmente con
la collaborazione del Consor-
zio che si rivelerà particolar-
mentepreziosaperl’organizza-
zione d’incontri e convegni di
carattere tecnico-scientifico e
pervisiteguidatenelleaziende
degli associati.

Nel frattempo, l’Istituto - il
primo, come è noto, a essere
fondatonelFriuli VeneziaGiu-
lia-haraggiuntounimportante
accordodicollaborazione coni
ColliorientalidelFriuli, laDoc
che ha sede proprio a Cividale.
«Unaccordocheoffriràaglistu-
dentiunagrandepreparazione
eprofessionalità»,commentail
presidente Pierluigi Comelli,
sottolineandol’importanzadel-
la convenzione stipulata tra il
Consorzio di tutela e l’Istituto
agrario,rappresentatoperl’oc-
casione dal dirigente scolasti-
coPaoloBattigelloedaldocen-
te di viticoltura, difesa della vi-
te ed enologia, Pietro Mulloni.
IlConsorziogiàdaparecchian-
ni svolge attività di assistenza
tecnico-specialistica per le
aziende vitivinicole tramite i
propri tecnici.

Sviluppando, altresì, proget-
ti di ricerca e collaborando con
enti pubblici e privati nonché
con l’Università. Grazie a que-
st’accordo si chiude un cerchio
di fondamentale importanza
per il mondo enologico perché
finalmente, grazie alla volontà
delConsorziocividalese,simet-
tono in contatto le realtà, spes-
sodistanti,dellascuolasuperio-
re, delle aziende private e del
mondo accademico.

Moltedelleattivitàsvoltedal
personale del Consorzio rap-
presenteranno per gli studenti
delleclassidienologiadell’Isti-
tutoagrarioconcittadinoun’im-
portante esperienza formativa,
poiché le risultanze delle inda-
gini effettuate dai tecnici del
Consorzio potranno essere uti-
lizzate dagli allievi per un con-
frontocostruttivo trai contenu-
ti trasmessi durante le lezioni
frontali e la realtà operativa.

La convenzione, di durata
triennale («ma auspichiamo di
rinnovarla a tempo indetermi-
nato», ha commentato il presi-
dente Comelli), si prefigge lo
scopo di realizzare attività for-
mativecheconsentanounacre-
scita tecnico-professionale de-
glistudentiiscrittiall’ItasdiCi-
vidale.

Èbenesottolineareperòche
la collaborazione sarà partico-
larmentefruttuosaperentram-
be le parti, dal momento che la
scuola potrà utilizzare e mette-
readisposizionedegli studenti
lecompetenzed’avanguardiafi-
nora raggiunte dai tecnici del
Consorzio sulle tecnologie viti-
vinicoleedall’altraparteilCon-
sorzio stesso potrà usufruire
dei laboratori scolastici per lo
svolgimentodi analisichimico-
enologichedaeffettuarsidagiu-
gno a ottobre, rendendo dispo-
nibiliallascuolai datiraccolti.

Gli studenti poi, oltre ad af-
fiancare i tecnici del Consorzio
nelle prove di laboratorio,
avranno la possibilità di effet-
tuarevisiteguidateinvignetoe
incontri in aula con i tecnici
consortili.

CIVIDALE.In pochi anni dall’ottenimento della specializza-
zioneinviticolturaedenologia,l’Istitutotecnicoagrariostatale
“Paolinod’Aquileia”diCividalehasaputofarepassidagigante
anche con i “suoi” vini. La scuola, infatti, ha partecipato, con la
suapiccolamaqualitativamenteelevataproduzionevinicola,al
recente Vinitaly di Verona, dove ha presentato il Sauvignon
2006 vincitoredel primo premioassoluto al concorsonazionale
traIstitutiagrarichesiètenutoaConegliano.Ilvinodel“Paoli-
nod’Aquileia”hasbaragliatolaconcorrenza,costituitadatren-
ta scuole di tutt’Italia, risultando il migliore in assoluto.


