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Tappi e nuove tecniche, lezione di Jermann all’Enoteca
CORMÒNS

CORMÒNS. Nell’ambito del ci-
clod’incontriconiproduttori,cura-
todall’EnotecadiCormònsincolla-
borazione con Slow Food Friuli, è
stato fatto il punto sulle nuove tec-
nicheditappatura,converificadel-
l’evoluzione dei vini di varie anna-
te nel tempo, nonché confronti fra
vini di stessa provenienza con tap-
pi in sughero nazionali ed esteri.

Nell’occasione si è parlato an-
chedi tappi invetro, silicone,com-
posti, “tecnici” e di tutte le novità
che la ricerca enologica sta attual-
menteoffrendoalviticoltore.Asvi-

luppare il tema è stato Angelo Jer-
mann,delleomonimetenutediVil-
lanova di Farra e Ruttars di Dole-
gna,frescodilaureainenologiaal-
l’Università di Udine con una tesi
originale sul vitigno autoctono Pi-
gnolo. Jermann ha innanzi tutto
presentato la realtà di famiglia
che, con le recenti acquisizioni
(quasi 120 ettari di vigneto specia-
lizzatoeoltre800milabottiglieme-
diamenteprodotteognianno)èfra
le più importanti d’Italia.

Fondatanel1881sièimpostane-
gli anni 60 nel mercato regionale e

nord-italianograziealnonnoAnge-
loedopoil1975inquellomondiale
con papà Silvio.

Nel guidare la degustazione di
propri vini bianchi (Chardonnay
2005e uvaggio“Vinnae2005” diRi-
bolla, Tocai e Riesling) provenien-
ti dalla medesima partita, ma ri-
spettivamente tappati “a vite” e
con il tradizionale sughero, Jer-
mann ha motivato tali prove sia
qualenecessariarispostaanonpo-
chedelusionilegateaquest’ultima
soluzione, ma anche al crescente
interesse, sia negli Usa sia in Gran

Bretagna, proprio per un sistema
di chiusura magari meno romanti-
co,madicertopiùsicuro,anchese
poco influente sull’evoluzione del
contenuto.Egualmenteinteressan-
te – e questa è stata una nota final-
mentepositiva–ladegustazionefi-
nale, guidatada GiulioColomba di
Slow Food, del bianco di punta
aziendale, “Dreams” (Chardonnay
al 90%), che, pur provenendo dalla
vendemmia ’95, ha presentato an-
coraeccezionalefreschezzasiatap-
pato con sughero tradizionale ita-
liano sia francese.

Un momento della serata all’Enoteca di Cormòns


