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BREVE STORIA DELLIMPEGNO DI FRIULI NEL MONDO PER LA SALVAGUARDIA DELLALIMENTAZIONE

COME PATRIMONIO CULTURALE DELLEMIGRAZIONE D'OLTREOCEANO

ESSERE FRIULANI NELLE AMERICHE

di Eddy Bortolussi

Un convegno internazionale, tenutosi in ottobre nella Sala Convegni dell'Universita di Udine, su "L'alimentazione come patrimonio culturale
dellemigrazione nelle Americhe”, ¢i ba portati a fare una breve ricerca sull'argomento (che poi é anche servita come particolare saluto del nostro Ente

all apertura dei lavori) di cui pubblichiame qui di seguito il testo, per la curiositi dei nostri lettori.
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Un momento dell apertura dei laveri al C

-gro tnternazionale su "Lali
culeurale dellemigrazione nelle Americhe’, con al centro {organizzatrice ¢ coordinatrice frfm;?‘fm,
praf: Sifvana Serafin, dell Universita di Udine. Sono con les, da sinistra a destra, Eddy Bort
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rappresentanza di Friuli nel Monds, il consigliere regionale Cr'ar}}v:'a Venier Romano, il presidente del
Consorzio universitario prof. Francesco Marangon, la preside della Facolta di Lingue prof: Antonella

Riem, la presidente della Commissione pari-gpportuniti dell'atenes prof: Marina Brolla ed il direttore del
s o4 e

Dipartiment diLir;guae‘ terature gen
Friuli nel Mondo é stato, in Italia, il primo
Ente che si é “occupato” di emigrazione e
che si & “preoccupato” di mantenere vive le
radici culturali con le tante comunita friu-
lane che gia avevano dato origine ai cosid-
detti Fogolars, i sodalizi che i friulani ave-
vano creato in varie parti del mondo, ma
in modo particolare nell'America Latina e
nell’America del Nord.

“Dobbiamo  creare  an puint — diceva
nell'autunno del 1952, il giornalista Chino
Ermacora, ideatore e promotore della na-
scita di Friuli nel Mondo — tra i friulani in
Patria e quelli che si trovano & la de Gran-
de Aghe (Olntoccanoj,Par mantigni vivis
lis lidris".

Nei primi anni 50, Chino Ermacora ave-
va visitato e conosciuto pressoché tutti i
Fogolars dellArgentina ¢ dell’America
del Nord. E di ogni visita, 2 comuniti o a
semplici famiglie friulane, scrisse splendidi
servizi (talvolta descrivendo attentamente
anche il mend “alla furlana” che gli veni-
va preparato), che poi raccolse nel volume
Nustalgia di Focolare, edito dalla Doretti
Editore di Udine, nel 1957.

Ad Olivos — scrisse ad esempio Chino
Ermacora, parlando dei friulani residenti
in Argcnti.na -, megli orticelli delle case dei
Pagani non manca I'ardielut, trapiantaty
allombra dei limoni...

E poi ancora: ...come in tutte le case dei
frivlani, mi viene servito il vino spremuto
dai proprietari, 1 .?uafi ¢l fengono a sottoli-
neare fbrfginz... Se lavessi messa in dubbis,
mi saret veduto calare nello scantinato, dove
i lardi e gli insaccati tengono compagnia alle
bottiglie addormentate sul fianco... Ed anche
il maiale laverato in casa. “Purcit di famee,
ch'al viodi..." sorridanc le donne™.

Questo in Argentina. Ma a Chicago, negli
Stati Uniti, intorno alla tavola di Giovanni
Roman (Roman & un cognome caratteri-
stico di Pofabro, in comune di Frisanco),
Ermacora beve il vino...

“fatto da me (e Roman che parla) nella mia

Farm, dove vive di preferenza, curando i po-
maderi, i peperoni, I'insalata, libero dai con-
tratti ¢ dai lavori di terrazzo che mi assorbono
da oltre trent'anni in citta. i trova — preci-
sava ancora Roman - a 55 miglia da Chica-
go, un vero paradise... Faccio venir I'uva dalla
California, la pigic, la faccio fermentare, tra-
wase il ving, senza contare che dalle vinacce...
‘o fis sgnapa... Come in Friuli’".

prof Sergio Cappello.

Questo, Giacomo Roman a Chicago. In Ca-
nada, invece, a poche miglia da Hamilton,
Ermacora scopre i casari di Jutizzo e Pozzo
di Codroipo che producono non proprio il
formaggio Montasio, ma il Furlans Chee-
se ed un certo Giuseppe Castellan, sempre
di Pozzo di Codroipo, che aveva realizzato
addirittura uno stabiliments per l'introduzion
del salame alla friulana, dove Operavano 40
operai.

In occasione di queste visite, Chino Erma-
cora (grande accademico della cucina italia-
na), si era reso conto che le radici di questi
friulani d'Oltreoceano andavano conservate
e salvate. Per farlo bisognava creare qualcosa
che tenesse legad i friulani d'Oltreoceanc al
Friuli ¢ alle sue tradizioni.

E da buon accademico e grande giornalista
— ricordiamo che Chino Ermacora in quel
tempo era caporedattore de 1l Gazzettino
di Udine -, pensd subito ad un giornale: un
giornale da divulgare ogni mese ai friulani
nel mondo.

Lo fece, lo intitold appunto “Friuli nel Mon-
do”(come si sarcbbe poi chiamato 'Ente) ed
il primo numero Yece la sua comparsa e ven-
ne spedito ai primi friulani nel mondo, nel
novembre-dicembre 1952.

E’ il caso di ricordare, a questo punto, che
gii nel primo numero di “Friuli nel Mondo”,
Chino Ermacora chiamd a collaborare, al
suo mensile, il fior fiore della cultura friula-
na di quel momento: scrittori € poeti come
padre David Maria Turoldo, ad esempio,
che descrisse con grande e sentita commo-
zione “La polenta doro della mia infanzia”,
e la grande poetessa e studiosa di tradizioni
friulane, Novella Cantarutti, che abbiamo

perso purtroppo proprio lo scorso mese di
settembre, che descrisse, nella splendida va-
rieta friulana di Navarons, paese materno, in
quel di Meduno, “La lienda dai furlans pal

mont”.

Sfogliando negli anni le pagine di“Friuli nel
Mondo”, ci & capitato spesso di imbatterci
in servizi (o anche soltanto in fotografie,
con semplici didascalie), che esaltano I'at-
taccamento ed il forte legame dei friulani
del mondo alla cucina tradizionale friulana.
Una quindicina d'anni fa, ad esempio, le
donne del Fogolir Furlan di Caracas fece-
ro parlare della loro prelibatissima polenta,
persino il mensile multi culturale di attua-

lita italiana in Venezuela, “Incontri”, che
cosi scrisse:
“Pir che di gastronomia, quando parliamo
di polenta con un friulane, stiamo parlan-
do di un simbolo, addirittura di una manie-
ra di vita. In tutte le regioni alpine si fa e si
mangia la polenta, ma solo con i friulani,
claborazione della polenta assurge a un rito,
perché insieme con il Fogolir, ¢ un simbolo
della regione e della farmiglia”.
In una foto con didascalia, pubblicata su
“Friuli nel Mondo™ nellottobre del 1996 ed
intitolata “La polente cul nono”, si legge:
Fare la polenta non & mai stata una cosa
facile. Ne sanno qualcosa anche i nipoti di
Romano Pascolo, originario di Venzone, ma
residente a Toronto, Canada, ¢ socio dellalo-
cale Famee Furlane. Durante un pienic, fatto
nel mese di agosto, hanno voluto provare a
cimentarsi, ma a quanto pare hanno ancora
bisogno di parecchio esercizio e di ulteriori
insegnamenti da parte di nonno Romano.
E il redattore di “Friuli nel Mondo” conclu-
de in marilenghe:
Insome, a an bisugne... di mangji polente!
Se le donne friulane di Caracas sapevano
“elaborare una polenta da rito”, non erano da
meno i loro mariti, che sempre nella sede del
Fogolar, come indica una foto (pubblicata
anche questa nellottobre del 1996), sapeva-
no insaccare magistralmente Saporite salsicce,
gustosi cotechini e profumati salami’.
Una foto del febbraio 1994 d porta invece a
Wiashington, Stati Uniti, dove un certo Ma-
rio Zancan (Zancan ¢ un cognome caratte-
ristico di Travesio, dove si trova anche una
localitd chiamata Zancans), gid presidente
del sodalizio, si fa fotografare accanto ad un
simbolico fogolir, ma con alle spalle.. une
biele stangje di musets e luianiis!

Sempre dagli Stati Unid, nel dicembre del
1995, Aldo De Marco invié una bella foto da
lowa, accompagnadola con questo scritto:

Sono un abbonato al vestro gisrnale da diversi
anni e lo leggo malto volentieri, perché mi por-
ta, qui in America, una parte della mia terra.
Sone ancora fegarc alle tradiziont del mio pacse,
Fanna, ¢ qmna’ogﬁ fmfe‘gnf me lo permettono,
cerco di coltivarle anche qui, assieme ai miei co-
gnati, Gigi ¢ Giovanni. La foto che allego alla
presente, mi ritras assieme a lore, mentre sttamo
preparando I’ lujaniis. Sono venute oftime e il
loro sapore ci ha portato indietro nel tempo...
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“L VEN, E NUS TENTE, ODOR DI POLENTE.. “Una splendida immagine d Tino da Udine deghi anri 50

Anche I'vva e il vino, fanno ovviamente

la loro parte ¢ la loro comparsa, tra i friulani
del mondo.

A Niagara, Canada, proprio vicino alle ce-
lebri cascate, la famiglia Ziraldo, originaria
di Fagagna, & nota per aver creato la prima
cantina di vino canadese e per aver vinto con
il suo “vino gelato™il 1° premio ad una espo-
sizione mondiale dei vini a Parigi.

Restando sempre in Canada, scopriamo
che nellOntario, presso il Fogolar Furlan di
Sudbury, dove si trovano le celebri miniere
di nichel, Iz tradizione :ﬂfamiﬂﬂfﬁufana -
come si legge in un servizio pubblicato su
“Friuli nel Mondo”, luglio 1998 - é piit viva
che mai. E), anzi, una iniziativa che viene por-
fata gvanti ormai da un quarte di secolo, anche
se a dire il vera — si legge ancora — i frinlani si
trovano a Sudbury fin dai primi del ‘900, Come
dire - insomma — che a Sudbury i a simpri
purcitdt...dai prins dal 900 in cal”.

La foto con I purcitirs di Sudbury’, risulta
inviata dal presidente del locale Fogolar Fur-
lan, Vittorio Centis, originario di San Vito al
Tagliamento: un friulano cosi attaccato alle
suc origini, che & riuscito, nonostante il fred-
do invernale, pressoché continuo di Sudbury,
a creare davanti alla sua casa una splendida
pergola di uva fragola, con viti importate,
ovviamente, da San Vito :IIT:lg].i;lmcntD.
Da ultimo, ritorniamo di nuovo in Argen-
tina. E pii precisamente a Mar del Plara,
dove il locale Fogolir Furlan, presieduto dal
dinamico Franco Irno Burelli, ha da poco
ultimato la “2* cdizione della Settimana
della Friulanita”. Una manifestazione che
questanno si ¢ articolata con linaugurazio-
ne di una prima mostra dei pittori di origine
friulana (provenienti anche da alui Fogolars
dell Argentina), con una seric di conferen-
ze sulla cultura friulana (di cui ricordiamo
in particolare la conferenza “Figli € nipoti, la
trasmissione culturale”, a cura del prof: Pablo
Della Savia, professore presso [Universiti di
Mar del Plata, nonché segretario del Fogolir),
la costituzione dellUdinese Club di Mar del
Plara ed infine le cosiddere “cene culturali”,
T'ultima delle quali ha visto come protagoni-
sta proprio i/ muset, uno dei piit amati piatti
della nostra terra. E poi un brindisi finale alla
Madre Tierra a base di grappa alla ruta. “Por-
ca miserial — ha gridato qualcuno a Mar del
Plata, domenica 16 agosto scorso - vi rendete

conto fino a che punto siamo Friulani?”,




